PANE
PAIN “AU LAIT”, BEURRE AIL ET HERBES 12 * B
FOCACCIA PUGLIESE, TOMATES, OLIVES 16 §

CHARCUTERIES

MIXED SALUMI, TARALLI 18 §

BRESAOLA, HUILE DE TRUFFE, PARMESAN 18 I f§
MORTADELLA, PESTO, PISTACHE 19 i
PROSCUITTO, TALEGGIO, MOSTO COTTO 21 & )

PASTAS

LINGUINI VERDE AL VONGOLE30 ¥ f)

PACHERI AL RAGU DI BOLOGNESE 33 ¥ 0% W
PICADILLY, CRABE, OURSIN, BOMBA 42 §

PASTAS AL ROTELLA
GNOCCHI SANS GLUTEN AL CACIO EPEPE32 () )
RIGATONI AL AVATRICIANA 34 § 0

ALLERGIE CODES: SANS GLUTEN @GLUTEN $

LAIT (NOIX

INIVAVAN:=

TORTELLINI IN BRODO, PARMESAN 17 i
LASAGNA MATTONE, BOLOGNESE 19 OV
AUBERGINE PARMESAN, BASILIC, TOMATE 19 § 0
CRUDO DE THON, CITRON, CAPRES 21

RISOTTO AL FUNGI 23 f

POLPETTES, SUGO DI POMODORO 24 § A & W
HUITRES, GIARDINIERA 6/24 - 12/48

CAVATELLI DI RICOTTA, NDUJA, RIPA25 § A%
PIEUVRE ALLA PUTANESCA 27

PESCARA

FRITTO MISTO 30 §

LOTTE ALLA PICATTA 36 §

BRANZINO ENTIER ALLA GRIGLIA, CAPRES,
CITON, BROCOLLINI MP

CARNE

PORCHETTA AL FORNO, JUS DE CUISSON 30
VITELLO MILANAISE, PARMESAN, CITON 36 § f
POULET A LA PLANCHA, JUS, POMME DE

TERRES 36 )

AGNEAU ALLA BRASARE, POLENTA 45 f)

INGREDIENT CODES: BOEUFvPORC POULET 5%3

SOUBOIS

INSALATA

CASTELFRANCO E TARDIVO, ORANGE,
TALEGGIO 20 f}
BURRATA, MELON, TOMATES 24 f§

MACELLAIO

BISTECCA ALLA FIORENTINA, POLENTA,
BROCOLLINI, CHIMICHURRI MP 3§

DOLCE

AFFOGATO VANILLE8 f§
GATEAU RAISIN, HUILE
DOLIVE11 § B

PANNA COTTA CITON,
BLEUETS 12 O
FUGAMISU 13 ¥ P



