PANE
DINNER ROLL, HERB-GARLIC BUTTER 12 * 8
FOCACCIA PUGLIESE, TOMATOES, OLIVES 16 §

CHARCUTERIES

MIXED SALUMI, TARALLI 18 §

BRESAOLA, TRUFFLE OIL, PARMESAN 18 W 0
MORTADELLA, PESTO, PISTACCIO 19 ©
PROSCUITTO, TALEGGIO, MOSTO COTTO 21 & )

PASTAS

LINGUINI VERDE AL VONGOLE30 ¥ f)

PACHERI AL RAGU DI BOLOGNESE33 ¥ D&
PICADILLY, CRAB, SEA URCHIN, BOMBA 42 ¢ f

PASTAS AL ROTELLA
GNOCCHI GLUTEN FREE AL CACIO EPEPE32 () )
RIGATONI AL AVATRICIANA 34 § 0

ALLERGY CODES: GLUTEN FREEQ¥) GLUTEN ¥

DARY O NUTS

INIVAVAN:=

TORTELLINI IN BRODO, PARMESAN 17 i
LASAGNA MATTONE, BOLOGNESE 19 OV
EGGPLANT PARMESAN, BASIL, TOMATO 19 ¥ 0
TUNA CRUDO, LEMON, CAPERS 21

RISOTTO AL FUNGI 23 f

POLPETTES, SUGO DI POMODORO 24 § A & W
OYSTERS, GIARDINIERA 6/24 - 12/48

CAVATELLI DI RICOTTA, NDUJA, RIPA25 § A%
OCTOPUS ALLA PUTANESCA 27

PESCARA

FRITTO MISTO 30 *

MONKEFISH ALLA PICATTA 36 §

WHOLE BRANZINO ALLA GRIGLIA, CAPERS,
LEMON, BROCOLLINI MP

CARNE

PORCHETTA AL FORNO, COOKING JUS 30
VITELLO MILANAISE, PARMESAN, LEMON 36 $ )
CHICKEN A LA PLANCHA, JUS, POTATO 36 é@
LAMB ALLA BRASARE, POLENTA 45 f

INGREDIENT CODES: BEEF?PORC CHICKEN 5%3

SOUBOIS

INSALATA

CASTELFRANCO E TARDIVO, ORANGE,
TALEGGIO 20 f
BURRATA, MELON, TOMATOES 24 f

MACELLAIO

BISTECCA ALLA FIORENTINA, POLENTA,
BROCOLLINI, CHIMICHURRI MP s f

DOLCE

VANILLA AFFOGATO 8 f}

OLIVE OIL GRAPE CAKE11 § f
LEMON, BLUE BERRY

PANNA COTTA 12 f
FUGAMISU 13 § B



