
TABLE D’HÔTE

55 $/client ( 12 personnes et + )

ENTRÉE
Arancini aux champignons et  
mozzarella, sauce truffe
ou

Salade verte, ricotta, pacanes BBQ, 
vinaigrette érable et eau de rose
ou

Cannelloni de concombre aux  
crevettes nordiques, menthe,  
pamplemousse, raifort

PLAT
Bœuf braisé, sauce hoisin  
à l’érable, pommes de terre,  
raifort, oignon vert
ou
Demi-poulet de Cornouaille  
grillé, pommes de terre fumées,  
romarin, citron
ou

Risotto aux champignons  
et truffe

Option dessert +10 $

69$/client ( 12 personnes et + )

ENTRÉE
6 huîtres
ou

Tartare de saumon, tahini,  
coriandre, orange, sumac
ou

Tartare de bœuf, pâte feuilletée,  
marmelade de champignons,  
œuf de caille
ou

Salade verte, ricotta, pacanes BBQ, 
vinaigrette érable et eau de rose

PLAT
Spaghetti homard  
et crevette Soubois
ou

Bucatini au pesto, pistaches,  
kale, épinards, burrata
ou

Bœuf braisé, hoisin à l’érable,  
pommes de terre, raifort,  
oignon vert
ou

Filet Dorade grillée, salade  
“panzanella”, sauce Vierge  
aux olives, citron

Option dessert +10 $


